El cuidadoso proceso TRADICION AZUL
refleja un tequila 100% de Agave limpio y TEQU]LA

suave, brillante y luminoso con matices

plateados resplandecientes, que al término
de una delicada destilacion, es envasado di-
rectamente de los tanques de estabilizacion

lo que brinda uniformidad, cuerpo y su sa-

7
bor inconfundible evocando memorias de
e un definido y delicado sabor a agave y notas
herbaceas con estela de citricos y vainilla.
®

BLANCO
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DESCRIPCION

Marca: TRADICION AZUL

Categoria: 100% de Agave

Clase: Blanco

Capacidad: 750 ml.

Grado Alcohélico: 38% Alc. Vol.

Origen: Zona de los Altos de Jalisco, México

DESCRIPCION DE CATA

Cont.Net.750mI 38% Alc.Vol.
i j

HECHO EN MEXICO

-Transparente y brillante con matices plateados de
cuerpo sedoso y delicado.

-Limpio con notas citricas y herbaceas, presencia de
sutiles tonos a agave cocido y ligero cacao y vainilla.

MARIDAJE

-Excelente con queso manchego semi curado de vaca con ate de guayaba. -Calido confirmando sus esencias citricas v agave

-Fenomenal con pincho de chocolate blanco con nuez. . . y a9
dulce con un final suave, delicado y elegante.

-Magnifico por si solo también.




